
DESSERTER

Gateau Marcel
Med vaniljeis

Semolinakage
Med lemonsorbet

Brændt !gneis

Med mandler & cognac

Tre udvalgte oste

Med dagens tilbehør

BØRNERETTER

Pipers pasta bolognese *inkl. børneis

Med parmesan & ketchup, serveres opdelt i skåle for sig.

Børne!ske!let *inkl. børneis

Med stegte kartofler

APERITIF

Bobler

Cuvée Spumante, Extra dry

Smagen af sommer

Rabarber- & jordbærlikør, vodka, økologisk æblejuice,
lime & sirup

Smokey Pipers

Rabarber- & jordbærlikør, røget whiskey, lime & sirup

Espresso Martini

Espresso, Kahlua, vodka & sirup

A F T E N M E N U

Vores kokke har sammensat vores gode menuer ud fra råvarer, årstid, smag og arbejdstid. Det er derfor ikke muligt at bytte

elementer fra menuerne. Du er altid velkommen til at tilkøbe andre elementer.

145,-

145,-

FORRETTER

Tuntatar
Rørt med løg og kapers på salat & wasabicreme

Andekroketter

Med rødkåls-tzatziki & syltede rødløg

Svampe a la creme
På ristet brød med parmesan & salat

Aubergine- & peberfrugteruller
Med estragon-feta creme & hummus

HOVEDRETTER

Pipers klassiske wienerschnitzel
Af kalvekød med ærter, smørstegte kartofler, “dreng” & mild 
rødvinssauce

Braiserede svinekæber
Med bagt rodfrugtmos

Lammecassoulet
Med bønner, kartoffellåg & baba ganoush

Oksemedaljon *tillæg ved menu: 50 kr
Med bagte rødløg og svampe, stegte kartofler & mild pebersauce

Dagens !sk
Dagens fangst fra fiskehandleren, spørg tjeneren

Dagens vegetar
Spørg tjeneren

APERITIF

75,-

95,-

95,-

105,-

145,-

145,-

2 R E T T E R 3 8 5 k r . / / 3 R E T T E R 4 8 5 k r .


