AFTENMENU

2 RETTER 385 kr.

FORRETTER

Rort laksetatar
Med kapers, finhakket log & peberrodscreme

Pocheret fisk
Med paprikakartofler, reget hellefisk & dildolie

Kyllinglevermousse

Smagt til med cognac, serveres med syltede figner & brown
gelé med spredristet toast

Toskansk ribollita

Fyldig grentsagssuppe med benner, croutoner & friskrevet
parmesanost

HOVEDRETTER

Pipers klassiske wienerschnitzel
Af kalvekod med arter, smorstegte kartofler, “dreng” & mild
redvinssauce

Langtidsbraiseret lammeskank

Med varme krydderier, kartoffel-rodfrugtsmos, redspidskals-
tzatziki & persille-log salat

Kalvemedaljon *tilleg ved menu 40 kr.

Med svampe-salvie sauce, sauterede grontsager & urtestegte
kartofler

Dagens fisk
Dagens fangst fra fiskchandleren, sperg tjener
Fyldig grontsagsragout

Med kikerter i mild kokoscreme og gul karry, kartoffel-
rodfrugtsmos, redspidskals-tzatziki & persille-log salat

Vores kokke har sammensat vores gode menuer ud fra rdvarer, irstid, smag og arbejdstid. Det er derfor ikke muligt at bytte

3 RETTER 485 kr.

DESSERTER

Cookie dough-terte
Med chokolade, espressoiscreme & friske baer

Citronfromage
Med knuste makroner & letpisket flodeskum

Tre udvalgte oste
Med sennepsyltede traneber & valnedder

Treffelchokoladekage
Med friske ber & jordbarsorbet

BORNERETTER
Pipers pasta bolognese 145,-
Med parmesan og ketchup, serveres opdelt i skale for sig.
Bornefiskefilet 145,-
Med stegte kartofler
APERITIF
Bobler 70,-

Cuvée Spumante, Extra dry
Smagen af sommer 95s-

Rabarber- & jordbarlikor, vodka, okologisk eblejuice,
lime & sirup

Smokey Pipers 95,-
Rabarber- & jordbarlikor, roget whiskey, lime é’sirup
Espresso Martini 105,-
Espresso, Kahlua, vodka é“sirup

elementer fra menuerne. Du er altid velkommen til at tilkebe andre elementer.



