BRUNCH

ALLE HVERDAGE FRA KL. 11 - 13 (Lerdag & sendag fra kl. 10 - 12)

— Brunch Tilkgb
Brunchtallerken 195,- Glutenfrit bred 8,-
Greesk yoghurt med hjemmelavet musli og honning, hjem- Hummus 18,-
meraget laks med urteolie, brie, skeereost, skinke, rerceg, Ekstra brie 18,-
bacon og brunchpelser, frugt, pandekager, croissant, hjem- Ekstra skeereost 18,-
melavet marmelade, smar og hjiemmebagt brad. Ekstra skinke 18,-
Filterkaffe eller te inkl. 1 opfyldning. Ekstra reraeg 18,-
Barnebrunch u/ 12 ar inkl. Kakao eller Juice 150,- Ekstra bacon 18,-
Mimosa ﬁ% 70,-
Nyd din brunch sammen med et glas mimosa lavet pd
appelsinjuice og bobler.

FROKOSTRETTER

ALLE HVERDAGE FRA KL. 11 - 16 (Lerdag & sendag fra kl. 12 - 16)

— Platter

Juleplatte

Pipers julesild med kapers og leg, Gravad laks med rcevesauce, Pandestegt redspcettefilet med
hjemmerart remoulade og citron, Organgestegt fleeskesteg og rdsyltet redkdl, Brie med sennepskogte
tranebcer. Herefter risalamande med kirsebcersauce

Den lille juletallerken

Gravad laks med rcevesauce, Orangestegt flceskesteg med résyltet redkdl, Brie med sennepskogte
tranebcer

Tilkeb 48,-

Risalamande med kirsebcersauce

— Frokostretter — Salater
Stjerneskud 175,- Hjemmeroget laksesalat 145, -
Serveres pd lyst brad med dampet og stegt med oliven og syltede tomater.
redspcettefilet, salat, rejer og dressing. Rodfrugtsalat 145 .
med linser, stegte oksekadsstrimler ’
Pariserbgf 175,- og spred salat, hertil en dejlig krydderolie.

rver 3 lyst brad m f af oksek
Serveres pd lyst brod med bof af oksekad, Begge salater serveres med hjemmebagt bred og smer.

redbede, kapers, pickles, lag, peberrod samt

ceggeblomme.

Lun porretaerte 145, -

med tomat, spinat og leg, hertil salat og bred.

Vores kokke har sammensat vores gode menuer ud fra ravarer, arstid, smag og arbejdstid. Det er derfor
ikke muligt at bytte elementer fra menuerne. Du er altid velkommen til at tilkebe andre elementer.



SMORREBROD

ALLE HVERDAGE FRA KL. 11 - 16 (Lerdag & sendag fra kl. 12 - 16)

— Smorrebrod

Christianse sild 87,-
Serveres pd rugbred med cremefraiche og kapers

Karrysild 87,-

Serveres pd rugbred med leg og kapers

Stegt redspeettefilet 90,-
Serveres pd rugbred med hjemmerart remoulade og citron

Kg og rejer 90,-

Serveres pd rugbred med citron og hjemmelavet mayonnaise

Roastbeef 90,-

Serveres pd rugbred med hjemmerart remoulade, ristede leg og peberrod

Pipers hensesalat 90,-
Serveres pd rugbred, hensesalaten er blandet med lag, bacon og kapers

Gammeldaws kartoffelmad 83,-
Serveres pd rugbred med hjemmerart mayonnaise, ristede og ré leqg samt purleg

Lun leverpostej 83,-
Serveres pd rugbred med syltede redbeder og stegt bacon

Ostemad 83,-

Serveres pd lyst bred med brie og bldskimmelost med sennepskogte tranebcer

— Borneretter u/12ar — Kage
Pasta med kedsovs 95,- Hindbzerlagkage 48,-
Med ketchup og parmesanost 48.-
Chokoladetreffelkage ’
Fiskefilet 80.-
Med remolade og citron ’ Dagens kage 48,-
Sperg tjeneren
\
— Snaps g g — Juletid
Snaps 2 cl. 35,- Pipers Glegg
Red Aalborg, Linie Aquavit, Breandum & OP Veelg mellem red eller hvid.
Anderson
Flaske shaps 695,- Glﬁgg & AEbleskiver

Vores kokke har ssmmensat vores gode menuer ud fra ravarer, arstid, smag og arbejdstid. Det er derfor
ikke muligt at bytte elementer fra menuerne. Du er altid velkommen til at tilkebe andre elementer.



AFTENMENUVU

ALLE DAGE FRA KL. 17 - 21

— Aperitif/Velkomstdrink ﬁ{i

Kir Royal 85,-
Solbcerliker & Cuvée Spumante
Smagen af sommer 95,-
Rabarber- & jordbcerliker, vodka, ekologisk ceblejuice, lime & sirup
Smokey Pipers 95,-
Rabarber- & jordbeerliker, reget whiskey, lime og sirup
Espresso Martini 105,-
Espresso, Kahlua, vodka og sirup
Bobler 75,-/395,-
Cuvée Spumante

— Snacks
Tre slags tapenader (oliven-basilikum, hummus og tomat) med spredt brgd 45,- pr. person

Saltede n@dder og oliven 35,- pr. person

— Forretter
Rilette af reget hvidfisk serveret med aebler, kapers og toppet med sprad knas 115,-
Arancini serveret med basilikummayo og parmesan 115,-
Rert kronhjortetatar serveret med peberrod og sennepskogte tranebeer 115,-
Dagens suppe (Sparg tjeneren) 115,-
— Hovedretter

Pipers Wienerschnitzel med stegte kartofler, serter og dreng samt en mild redvinssauce 255,-

Krondyrsfilet serveret med ristede svampe, stegte kartofler og en mild pebersauce 285,-
Orange- & soyabraiserede svinekaber med stegte risnudler, bagte rodfrugter og aebler 215,-
Lammesouvlaki (Marineret Lam pa spyd) med en frisk persille- & lagsalat, hjiemmerert 220,-
tzatziki, cremet hummus og stegte kartofler.

215,-
Dagens vegetarret (Sparg tjener)

265,-

Dagens fisk (Sperg tjener)

Vores kokke har sammensat vores gode menuer ud fra révarer, arstid, smag og arbejdstid. Det er derfor ikke
muligt at bytte elementer fra menuerne. Du er altid velkommen til at tilkgbe andre elementer.



AFTENMENUVU

ALLE DAGE FRA KL. 17 - 21

— Desserter
ADble tarte tatin med vaniljeis. 125,-
Ukrainsk honningkage med skovbeer og appelsinsorbet 125,-
Karamelliserede bananer og gammeldags nougatis 125,-
Tre slags gode oste med tilbehar 135,-
— Borneretter
Pasta med kadsovs efterfulgt af barneis 135, -
Fiskefilet med stegte kartofler, hjemmerart remoulade og citron herefter bagrneis 1395,-

Vores kokke har sammensat vores gode menuer ud fra ravarer, arstid, smag og arbejdstid. Det er derfor ikke
muligt at bytte elementer fra menuerne. Du er altid velkommen til at tilkgbe andre elementer.



DRIKKEVARER

Fadol

Alle vores fadel kommer fra det lokale gérdbryg-

geri, Herslev Bryghus. Serveres i 44 cl. glas.
Landel

Ravfarvet med god maltet smag og lav 65,-
alkoholprocent. 2,7%
Pilsner 65,-
En klassiker af en pilsner. Klarhed i udse-
ende og smag. 5,5%
Hazy IPA 65,-
Let og lceskende med noter af citrus og
tropiske frugter. 4,9%
Kastanje Brown Ale 65.-
Klassisk og let-drikkelig Brown Ale med ’
farve som efterdrets kastanjer. 5,6%
Juleol 65.-
Ravfarvet @l krydret med appelsin og ’
koriander. 6%
- Flaskegl

— HERSLEV BRYGHUS —
Snefri 0,5% 34 cl. 52
Appelsinkrydret juleal ’
Under Solen 0,3% 33 cl. 52
Leeskende pilsner "

(o)

Hvedeol 5% 35 cl. 60,-
— BRYGHUSET R@DE PORT ——
Ravnsort 7,3% 50 cl. 75,-

En stout med rom & kaffe

Pipers Saeson 4,8% 50 cl. 75, -
En ravfarvet belgisk ale

Myrraskeer /% 50 cl. 75,-

Belgisk ale med julestemning

Snaps & Avec ? @

Snaps 2 cl.
Rad Aalborg, Linie Aquavit, Brendum 35/695,-
& OP Anderson

Avec 3 cl.

75,-
Cognac, whiskey eller rom
Baileys 4 cl. 65,-

Rosé Spumante

En dejlig rosé med en smuk lyserad farve.
Indtagende duft af rede beer, iscer hindbcer.
Smagen er let og blad

395,-

Cuvée Spumante 75/395. -
En spumante pd let terrede druer uden !
fadlagring. Den har en herlig friskhed over

sig og duft af melon og pcere.

— Vin

gl./fl.
HVIDVIN

Chardonnay

Frentana fra Abruzzo
Pellegrino

Diantha fra Sicilien
Riesling

Markus Schadler fra Tyskland
Sauvignon Blanc
Markus Schadler fra Tyskland

70/295,-
70/295,-
395,-

459,-

ROSE

Frentana Rosé
Frentano fra Cerasuolo dAbruzzo

70/295,-

RADVIN

Montepulciano

Frentana fra d’Abruzzo
Ripasso

Aristocratico fra Valpolicella
Merlot/Cab Sauvignon
Chéteau grand brun fra Médoc

Zinfandel

Eclipse, Californien

70/295, -
425, -
450,-

550,-

— Bitter
2 cl. valgfri bitter 45,-

Gammel Dansk, Dr. Nielsen, Fernet Branca eller

Jdgermeiser.




DRIKKEVARER

- Kaffe

Just Coffee

Vores kaffe kommer fra det lokale kafferisteri

Ad libitum pr. person

— Sobogaard saft
Alle saftevand er 25 cl. glasflasker
Hyldeblomst 40,-
Rabarber 40,-
Solbeer 40,-
— Sodavand
Alle sodavand er 25 cl. glasflasker
Coca Cola 36,-
Coca Cola Zero 36,-
Sprite Zero 36, -
Squash 36, -
Danskvand glas 30,-
Med eller uden citron, 35 cl.
Kande Danskvand 75,-
Inkl. 1 opfyldning, 11.
— Juice
Appelsinjuice glas 40,-
Ablemost glas 40,-
Kande juice 100,-
— Andet
Glas meaelk 15,-
Serveres i 35 cl. glas
Postevand 20,-

Valgfri smag af ovenstdende varianter

Filterkaffe inkl. 1 opfyldning 40,-
Kande filterkaffe 125,-
Caffe Latte 45/595,-
Cappucino 55,-
Cortado 45,-
Americano 40,-
Espresso single/double 25/35,-
Chai Latte 55,-
Varm kakao m. skum 55,-
Irish Coffee 85,-
Iskaffe m. sirup 65,-
— Te

Husets te m. hyben & appelsin 40,-
Hvid te med fersken 40,-
Earl Grey 40,-
Gren te m. able & kvaede 40,-
Urtete m. cool mint 40,-
Kande te 100,-




